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Alimerka adquiere a un precio de récord el primer Bonito del Norte rulado en Avilés
· La compañía mantiene desde hace 28 años esta tradición, símbolo de su apoyo al sector pesquero asturiano y de su apuesta por el producto fresco y de proximidad.
· El precio de la primera tina, de 89,5 kilos, ha sido de 398 euros/kilo, lo que supone un récord histórico ya que el más alto pagado por la empresa fue de 370 euros/kilo en la campaña de 2023.

PIE DE FOTO: De izda. a dcha.: Armando Prendes, responsable de Pescadería Alimerka; Florentino Menéndez, cocinero de la Cocina Económica; Antonio Blanco, director Fundación Alimerka y Mar Prieto, presidenta Cocina Económica Oviedo.
Asturias, 1 de junio de 2026. Alimerka ha vuelto a hacerse con el primer Bonito del Norte desembarcado esta temporada en la Rula de Avilés. La compañía adquirió esta mañana la primera tina subastada del conocido como “campanu del mar”. La tina, de 89,5 kilos (10 piezas de bonito), fue adjudicada a un precio de 398 euros el kilo, récord histórico de precio, y será donada íntegramente a siete entidades no lucrativas beneficiarias de los programas de acción social de la Fundación Alimerka.
Con esta iniciativa, que la compañía mantiene desde hace veintiocho años, Alimerka da la bienvenida a una de las campañas más esperadas del año y reafirma su compromiso con Asturias, con el sector pesquero del Cantábrico y con la promoción de los productos frescos y de proximidad. La donación de estos primeros ejemplares se ha convertido ya en un símbolo del inicio de la costera del bonito y en una forma de acercar este producto de máxima calidad a personas en situación de vulnerabilidad. Las entidades beneficiarias de esta edición son la Cocina Económica de Oviedo, la Cocina Económica de Gijón, el comedor social AMICOS de Mieres, Casa Betania de Zamora, ASLECA de León, Casa de Acogida San Vicente de Paúl de Burgos y la Asociación Salud Mental El Puente, de Valladolid.
El resto de los ejemplares de bonito del norte rulados esta mañana (unos 2.300 kilos) también han sido adquiridos por Alimerka y estarán disponibles a partir de mañana en los supermercados de la compañía, para que los clientes puedan comenzar ya a disfrutar de este producto, tan esperado cada año. 
Armando Prendes, responsable de Pescadería de Alimerka, subrayó que esta iniciativa responde al compromiso de la compañía con el sector primario pesquero en Asturias, una línea de trabajo que se mantiene desde sus inicios. Además, explicó que en esta ocasión se ha adquirido la totalidad de la captura con el objetivo de distribuirla entre las tiendas. “Se prevé una buena campaña. Hay muchos barcos faenando y, en las próximas semanas, irán llegando nuevas capturas, lo que nos permitirá asegurar la continuidad del producto en nuestras tiendas”.
Antonio Blanco, director de Fundación Alimerka, afirmó que “ya son veintiocho años de esta colaboración ininterrumpida con el sector primario y con la Cocina Económica de Oviedo y aquí están los usuarios que hoy van a degustar este primer bonito que ha llegado a la Rula de Avilés. Esta acción se enmarca en el programa de colaboración con comedores sociales que mantenemos activo durante todo el año contribuyendo a mejorar las dietas en estos servicios y esto es un punto más de apoyo y muy significativo para el Grupo Alimerka”.
Mar Prieto, presidenta de la Cocina Económica de Oviedo, agradeció a Alimerka “el esfuerzo por mantener esta donación de más de 21 kilos de bonito, procedente de la primera descarga de la Rula de Avilés, que año tras año llega a la Cocina Económica de Oviedo. Esta entrega se ha convertido ya en una tradición muy esperada por nuestros 150 usuarios, que hoy podrán disfrutar de este producto”. 
[bookmark: _heading=h.maxhfd1d4z5a]Compromiso con Asturias y con el sector pesquero
La adquisición del primer Bonito del Norte rulado en Avilés se ha consolidado como una tradición para Alimerka y como un gesto simbólico que pone en valor tanto la excelencia de uno de los productos más emblemáticos del Cantábrico como el esfuerzo diario de la flota pesquera asturiana. La apuesta por el producto fresco y de proximidad es una de las principales señas de identidad de Alimerka. Más del 80 % del pescado fresco comercializado en sus pescaderías procede de las rulas del Cantábrico, con especial protagonismo de la lonja de Avilés. El bonito es, además, uno de los productos más esperados cada verano por los clientes de la compañía.
Para garantizar la mejor experiencia de compra y el máximo asesoramiento al consumidor, los profesionales de pescadería de Alimerka reciben formación específica sobre Bonito del Norte, sus características y las mejores formas de preparación y conservación. Gracias a ello, pueden ofrecer a los clientes recomendaciones personalizadas, consejos de consumo y recetas adaptadas a sus necesidades.
Sobre ALIMERKA
Alimerka es una empresa asturiana distribuidora de productos de gran consumo. En la actualidad cuenta con más de 6.800 empleados y 170 supermercados en Asturias, León, Valladolid, Burgos, Zamora y Lugo (A Mariña). Su misión es garantizar a los consumidores una oferta única de productos de máxima calidad y origen controlado, gracias a una producción propia líder, un equipo comprometido y una cadena de suministro justa que protege al sector primario local. 


Para más información:
Marta López Tejerina. Responsable de Comunicación Corporativa. Tfno: 639039838
Marta Margolles Castejón. Comunicación Profesional. Tfno.: 630722410

image1.png
ALIMERKA




